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MEYVELI TART
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2 yumurta

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

1,5 su bardagi un

1 cay bardad seker

1/2 paket kabartma tozu
Tartin Gzerine:

1 yumurta sarisi

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
1/2 su bardagi seker

Seftali, muz, cilek, kivi gibi meyvelerden biri veya hepsi birden kullanilir.

Unun ortsina ac¢ip sivi yagi, yumurtalari, sekeri, kabartma tozunu ekleyip 6zli bir hamur yoduralim. 25-30 cm.
¢apindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kalip blyUkliginde ac¢ip kaliba yerlestirelim.
Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar ytkseltelim. Hamuru g¢atalla 7-8 yerinden delelim. Tarti 180 derece isili
firnda Uzeri agik pembe renk alana dek pisirdikten sonra firindan alip sogutalim. Tencereye sekeri, unu, sitl ve
yumurta sarisini ekleyip adir ateste ve sirekli karigtirarak tzeri g6z gdz olana dek pigirelim. Kremayi atesten alip
mikserle yarim dk. ¢irpalim. Kremayi sodutarak tzerine yayalim. Kremanin Uzerine dilimlenmis meyveleri sirt
sirta ve araliksiz olarak dizelim. Tarti buzdolabinda birka¢ saat bekleterek servis yapalim.
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