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MEYVELI TART

https://migros.com.tr

200 gr.un

40 gr. seker

120 gr. tereyagdi

1 adet yumurta

1 yemek kagig pudra sekeri
150 gr. beyaz cikolata
400 ml. krema

10 adet gilek

1 adet muz

10 adet kayisi

1 adet seftali

10 adet kiraz

1. Firnisisini 175 derece getirin.

2. Derin bir kaba un, tereyagi, seker, yumurta ve pudra sekerini ekleyin.

3. Hamuru yogurup sert kivama getirip 35-40 dakika dinlendirin.

4. Ardindan tart kaliplarina hamuru yerlestirip ici bos sekilde pisirin.

5. Kremayi hazirlamak igin oda sicakliginda ¢ikolatayi bain marie usull eritin.

6. Cirpilmis kremayi ilave ederek pasta kremasini hazirlayin.

7. Kremay! tart hamurunun Gzerine ekleyin.

8. Ardindan dilimledigdiniz mevsim meyvelerini tart hamurunun Uzerine yerlestirip, servis edebilirsiniz.
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