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MEYVELI TART

125 gram tereyagi

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

3 corba kasigi su

2-3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 paket kremsanti ve mevsim meyveleri

Hamuru yogurmak igin tereyagi, un, yumurta ve sekeri yogurun. Unu azar azar ekleyin, gerekirse su ilave
edersiniz. Hamuru 5 dakika dolapta bekletin. Merdane ile unlanmig zeminde agip tart kalibina yerlestirin. 180
derecede 20 dakika kadar pisirip sogumaya birakin. Kremsanti ya da istediginiz ev kremasini hazirlayip Gzerine
meyvelerle sUsleyin. Kuru kayisiyi suda bekletip taze kayisi gibi yapabilirsiniz ama her tirli meyve Uzerine
yakisiyor. En Ustl parlak olsun isterseniz regel sulandirip meyvelerin tzerine stzin.
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