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MEYVELI TART KEK
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1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 kahve fincani st

1 kahve fincani aycicegi yagi

1.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Krema Igin:

Yarim ¢ay bardagi su

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi tepeleme un

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi tepeleme nisasta
1 adet yumurtanin sarisi

1 tath kasidi tereyad

1 paket vanilya

1 paket toz kremganti

Islatmak Igin:

1 gay bardag sut

Jole Igin:

2 su bardagi dondurulmus frambuaz ve bégurtlen
1 yemek kasidi tepeleme nigasta
1 gay bardag! toz seker
Sislemek Igin:

Antepfistigi

Yaban mersini

Yenilebilir cicekler

Toz seker ve yumurtayl mikserle kdpUk oluncaya kadar ¢irpin. Sit ve yag ilave edip tekrar karistirin. Un, vanilya
ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin. Mikserin diiglik devrinde 2 dakika ¢irpin. Karigimi, yaglanip unlanmig
blylk boy yuvarlak tart kalibina bosaltin. Igindeki hava kabarciklarinin gikmasi igin kalibi tezgaha birkag kez
vurun. Onceden isitiimis 170 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Krema i¢in su, seker, un, st ve nisastay bir
tencereye alip slrekli karigtirarak pisirin. Yumurta sarisini ilave edip hizlica karistirin. Tereyagi ve vanilyay da
ekleyip ocagdin altini kapatin. Krema soduyunca toz kremsantiyi ekleyip mikser yardimiyla ¢irpin. Daha sonra
buzdolabinda 2 saat dinlendirin Tart keki firindan alip ilk sicadi ¢ikinca Uzerini 1 gay bardagi sutle islatin.
Kremanin yarisini tart kekin ortasina koyup yayin. Kenarlarina sikma torbasi ile sekil verin. Jélesi igin meyveleri
¢6zdUrUp sos tenceresine alin. Nisasta ve sekeri ekleyip koyulasana kadar karigtirarak pisirin. llindiktan sonra
tart kekin ortasina dbkerek diizeltin. Soguduktan sonra antepfistigi, yaban mersini ve yenilebilir giceklerle
susleyin.
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