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MEYVELİ TART (FRANSA)

MALZEMELER
180 gr. tereyağı
90 gr. pudra sekeri
1 yumurtanin sarisi
270 gr. un
15 gr. krema
krem santi (istenen miktarda)
taze meyveler (istenen miktarda)

YAPILIŞ TARİFİ
Tart hamuru için tereyağı ve sekeri karistirin. Önce yumurta sarisini sonra
da krema ve unu ilave edin. Hamuru, yaglanmis bir tart kabina yayin ve
170 derece isitilmis firinda yarim saat kadar pisirin. Tart soguduktan sonra
üstüne istediginiz miktarda krem santi ya da pastaci kremasi koyun.
Üzerini istediginiz meyvelerle süsleyin.
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