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MEYVELI SUPRIZ PASTA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Cay Fincani tozseker

3 Yemek Kagidi un

1 Cay Fincani pudra sekeri

1 Gay Fincaniun

1 Cay Bardagi nisasta

3 Su Bardag st

3 Adet yumurta

3 Yemek Kasidi sut

1 Adet vanilya

Karistirma kanina yumurtanin aklarini alalim, ¢girpalim(kar gibi olana kadar) Karigima pudra sekerini, kabatma
tozunu, nisastay, vanilyayi alalim karigtirmaya devam edelim. Son olarak yumurta sarilarini ilave edelim,
karistiralim yuvarlak kek kalibina harci alalim.180 derecelik isida pisirelim. Biz bu arada kremasini hazirlayalim,
bunun i¢in tencereye suti alalim. Unu ve sekeri,sanayagi ilave edip karigtirarak pisirelim. Ve sogumaya
birakalim Kek pigince sogutalim, soguyunca iki pargaya bolelim, yuvarlak bir tepsiye streg flm serelim Gzerine
kekin bir parcasini alaim. Uzerine kiiclk dogradigimiz meyveleri yerlestirelim, Gzerine kremanin yarisini
doékelim. Kekin diger parcasiyla Ustini kapatip kremanin yarisini dékelim ve her yerine sivayalim. Kalan
meyvelerimizi Gzerine dizelim 1 gece buzdolabinsa bekletelim.
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