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MEYVELI SU MUHALLEBISI KUP

Su Muhallebisi igin:

1 Gay Bardagi Pakmaya Bugday Nisastasi (55g)
1 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (120g)
2 Su Bardagi Siit (400ml)

1 %2 Su Bardagi Su (300ml)

1-2 Tath Kagigi Gilsuyu

Kup igin:

1 Kase Orman Meyvesi

1-2 Yemek Kagigi Kirnk Badem

Pakmaya Krem Santi

Gilek Taneleri

1 Su Bardag Sut

Uzeri igin:

2 Cay Bardagdi Pudra Sekeri (309)

1-2 Yemek Kasigi Gilsuyu

Bir sos tenceresine, Pakmaya Bugday Nigastasl, su, siit ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni aktarin.

Karistirarak kaynayincaya kadar pisirin. Kaynamaya basladiginda gllsuyunu da ilave edip, 3 dakika daha
pisirmeye devam edin.

Servis igin cam kup bardaklarina, yarisini gegmeyecek sekilde paylastirin.

Orman meyvelerini blenderda gekerek suyu ile birlikte hazirlayin.

Paketteki tarife uygun olarak, bir ¢cirpma kabina 1 su bardagi soguk suitl koyun, toz krem santi ekleyerek mikser
ile 6nce dusuk sonra hizli devirde 3 dakika ¢irparak hazirlayin.

Sogumakta olan muhallebinin (izerine meyve ve Pakmaya Krem Santi karigimini ekleyin.

Ustline badem kiriklarini serpistirin ve sogumasi i¢in buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Kuplarin kenarindan muhallebinin etrafina glilsuyu gezdirip, Gzerlerine Pakmaya Pudra Sekeri eleyerek soguk
servis edin.
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