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MEYVELI STRUDEL

1 adet ekmek hamuru

75 gram oda sicaklijinda tereyagi

75 gram oda sicakliinda margarin
2-3 gorba kasigi un

Iciigin:

1 adet ayva

2 adet elma

50 gram tereyag!

Yarim su bardag toz seker

50 gram kurutulmusg yaban mersini
Yarim kahve fincani kus Gzimu

1 kahve fincani dondurulmus visne
150 gram kabuksuz badem (iri kiyilmig)
1&apos;er ¢ay kasigi tar¢in ve vanilya
Uzerine:

Pudra sekeri

Kuru meyveler

Ekmek hamuruna igine tereyagi, margarin ve un katin. lyice yogurarak yumusak bir hamur elde edin. Uzerini
nemli bir bezle 6rtiin ve buzdolabinda bir gece bekletin. )

I¢i icin kOp seklinde dogranmig ayva ve elmayi tereyagdinda toz sekerle birlikte soteleyin. Igine yaban mersini,
kus UzOmU, suyu alinmig vigne, badem, tarcin, vanilya katin ve suyunu ¢ekene kadar sotelemeye devam edin.
Daha sonra sogumaya birakin. _

Bir gece buzdolabinda beklettiginiz hamura un serperek, baton kek kalibi uzunlugunda incelterek agin. I¢ harci
hamurun Uzerine yayin ve rulo yapin. Yaglanmis baton kek kalibina yerlestirin. Onceden isitilmis 220 derece
firnda Uzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarin, pudra sekeri serpip, kuru meyvelerle
susleyin.
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