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MEYVELI SARLOT

Yeterince kedi dili (savvyer) biskivi (kabin blyUkligine gore)
2-3 adet yumurta

250 gr cikolata

250 gr krema

1 adet seftali

1 salkim ¢ekirdeksiz tzim
2 adet muz

1 su bardag visne

1 ¢corba kasigi tar¢in

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1-1,5 cay bardagi j6le
Strech

Sislemek icin:

kiraz ve incir sekerlemesi
krem santi

Sarlot pasta yapacadimiz kabin i¢ine ve kenarlarina strech yayalim.

Kedi dili (savvyer) biskuvilerin yuvarlak kisimlarini ¢irpilmis yumurta akina bulayip strech yerlestirdigimiz kabin
i¢c kenarina siki sikiya diklemesine dizelim.

Kremayi bir tagim kaynatip ocaktan indirelim. Igine ufak parcalara ayirdigimiz gikolatay ilave edip karigtirarak
¢ikolatanin erimesini saglayalim.

1 veya 1,5 ¢ay bardagi j6le ilave edip bir kere daha karigtiralim.

Ayikladigimiz ¢ekirdeksiz Gzimleri ikiye bdlelim, muzu da ayni blyuklikte dograyip, visne ile birlikte ¢ikolatali
sosa karigtiralim.

Bisklvi dizdigimiz kalibin i¢ine hazirladiimiz meyveli ¢ikolatali sosu doldurup, strechin dista kalan kisimlarini
kalibin Ustline kapatarak buzdolabinda 1 gece bekletelim.

Dolaptan ¢ikarip kalibin Gzerine bir kapak kapatarak ters cevirelim ve strechinden ¢ikararak servis tabaklarina
dizelim.

Uzerini kiraz, incir sekerlemesi ve krem santi ile siisleyerek servis yapalim.
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