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MEYVELI RULO PASTA

Hamuru igin:

5 yumurta

1 corba kasidi pudra sekeri

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 paket vanilya

1adet limonun rendelenmis kabugu
7 ¢orba kasiJi un

1 gorba kagigi limon suyu
Iciigin:

3 corba kasiJi kayisimarmeladi
2 paket sade kremsanti

2 su bardagi sut

3 corba kagigi hindistancevizi
Uzeri icin:

400 gram gilek

2 corba kasiJi pudra sekeri
Yarim paket vanilya

Hamuru icin gerekli tim malzemeyi bir kabin icinde 5 dakika ¢irpin. Bir firin tepsisine yagh kagit serin. Kagidi
6nce yaglayin sonra da un serpin ve hazirladiginiz hamuru tizerine dokdin. Bir kagigin tersi ile hamuru
timtepsiye dlzlestirerek iyice yayin.Onceden isitiimis 170 derecelik firinda 15 dakika kadar pisirin. Firindan
¢ikan kekin Gzerine kayisimarmeladini stirtin ve rulo yapip bir kenara alin. Diger taraftan kremsantiyi sitle ¢irpin
vehindistancevizini Uzerine ekleyin. Pandispanyayi agip bu kremayi tizerine suriin, kagit yardimi ile tekrar rulo
yapin. Kalan kremayi ise tzerine surlip hindistancevizi ile stsleyin. Cilek, pudrasekeri ve vanilyayi hep birlikte
blenderdan gecirin ve pastanin Gzerine istediginiz sekilde ddkdin.
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