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MEYVELI ROKOKO

https://www.droetker.com.tr

Rokoko igin:

1 paket Dr. Oetker Rokoko

3 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus st

1 paket Dr. Oetker Karigik Meyve Parcalari
Uzeri igin:

1,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibin taban ve yanlarini streg film ile kaplayin.

1,5 cay bardag soguk sitii cirpma kabina alin. Uzerine vanilinli tatl karigimini bosaltin. Mikser ile énce disiik,
sonra yliksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Uzerine meyve pargalarini ekleyip kasik ile karigtirin. Kremayi
kalibin igine alin ve kasik ile diizgiince yayin. 1,5 ¢ay bardagi soguk sttt ¢irpma kabina alin. Uzerine ¢cikolatali
tath karigimi posetini bogaltin. Mikser ile énce duguk sonra ylUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Kremay!
kaliptaki beyaz kremanin Uizerine dokiin ve kasik ile yayin. Streg film ile kapatip dondurucuya alin ve en az 4
saat bekletin. B

1,5 cay barda@i stt bir tencereye alin. Uzerine ¢ikolatali sos karisimini bosaltin. Orta ateste el ¢irpicisi ile
sUrekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 1 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alip arada karistirarak sogutun.

Tatly! dondurucudan ve kalibindan gikarip bir servis tabagina ters gevirerek alin. Uzerine hazirladiginiz ikolatall
sosu dokin. Bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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