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MEYVELI ROKOKO

1 hazir pasta tabani

4 su bardag st

300 gr toz kremganti

4 yumurta aki

300 gr kiraz sekerlemesi

2 corba kagsi{! iri cekilmis antepfistig
1 su bardag iri gekilmis findik
Sislemek icin:

2-3 dal taze nane

S0t ve toz kremsantiyi mikserle ¢irpin. Buzdolabinda 15 dakika bekletin. Yumurta aklarini bagka bir kapta
mikserle ¢irpin. Kremgantiyi ilave edip karistirin. Antepfistidl, findik ve kiraz sekerlemesini ekleyip tahta kasikla
karigtirin. 2. Derin bir k&senin igine streg folyo yerlegtirin. Karnigimi igine dokin. Kalibin Gizerini hazir pasta tabani
ile kapatin. Buzdolabinda 24 saat bekletin. Rokokoyu servis tabagina ters ¢evirin. Uzerindeki stre¢ folyoyu
¢ikarin. Nane yapraklari ve kiraz sekerlemesi ile sUsleyip soguk servis yapin.
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