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MEYVELI ROKETLER

Nestle Tarifli Boyama Kitabi

3 yumurta (150 g)

1/2 cay kasigi (0,5 g) targin

1/2 su bardagi (100 ml) sit

1/2 cay kasigi (1 g) vanilin

4 adet (120 g) tam tahill ekmek dilimi, 2,5 cm kalinliginda bir gtin bekletilmis
3 adet (165 g) orta boy muz

18 adet (200 g) cilek, yikanmis, taze
3/4 su bardagi (185 g) yogurt, az yagl
1/2 su bardag bal (45 g)

1 yemek kasigi (10 ml) bitkisel yag

12 ¢op sis

Yumurtalari ve targini bir kasede karistirin ve yavasca sit ve vanilin ekleyin. Plrlzsiz hale gelene kadar ¢irpin
Bitkisel yagi, kizgin tavanin veya diiz 1zgara yUzeyinin Uzerine firgayla surtn

Her bir ekmek dilimini yumurta karigimina batirin ve fazlaliklarin akmasini bekleyin. Ekmegi sicak tavaya
yerlestirerek her iki ylzeyini de altin sarisi rengine gelene kadar pigirin

Pisirdiginiz ekmekleri kesme tahtasina alin ve 3 x 3 = 9 kare olacak sekilde kesin

Muzlar da ekmek kareleriyle ayni boyutta dilimleyin Her bir ¢6p sise sirasiyla pismis ekmegi, ardindan muzu ve
cilegi takin ve bu sirayla dizin. Uzerinden bal gezdirin.

Isterseniz yogurtla veya diger meyvelerle servis edin.
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