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MEYVELI PUFLAR

250 gr pizza unu

1 cay bardagi sit

2 adet portakal

50 gr kuru kayisi

50 gr kuru armut

40 gr dolmalik fistik

2 yemek kasigi toz seker
1/2 paket kuru maya

2 adet yumurta sarisi

2 adet acl badem biskivisi
1 yemek kasidi pudra sekeri
40 gr margarin

1 kahve fincani su

Tuz

1 adet yumurta (Uzeri igin )

Un, maya, tozseker, eritiimis margarin ve yumurta sarilarini yogurun. Sit,1 kahve fincani su, bir tutam tuzla
yogurun ve nemli bezle ortlip 90 dakika mayalandirin. Hamuru ince agip 20 adet 7x10 cm[?llik dikddrtgen kesin.
Soyulan portakallarin kabuklarini ki¢Uk kigik dograyin. Sicak suda portakal kabuklarini haglayin.

Slzip sogutun. Kayisi ve armutlari portakal kabugu, dolmalik fistik, ufalanmis acibadem biskivisi ve 2 adet
portakal suyuyla karigtirin.Kestiginiz hamurlarin yarisina igi paylastirin. Hamuru ikiye katlayip birlestirin ve
tepsiye dizin. Uzerine birkag damla sitle ¢irpilmig yumurta stirtin. 10 dakika sonra pudra gekeri serpin.
Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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