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MEYVELI PUDING

10 adet kayisi

Yarim su bardag stizme yogurt

Yarim su bardagi labne peyniri

Yarim paket vanilyali puding

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

7 tath kasigi rendelenmis limon kabugu
100 gram ayiklanmis badem

Kayisilarin gekirdeklerim ¢ikardiktan sonra kigik kiglk dograyin. Genis bir kapta kayisilari, yarim su bardagi
stizme yogurdu, yanm su bardagi labne peynirini, yanm paket vanilyal pudingi, 1 adet yumurtayi, 1 ¢cay bardagi
sekeri, 1 tath kasidi rendelenmis limon kabugunu, 100 gram ayiklanmig ve ince kiyilmig bademi iyice karigtirin.
Kuguk firin kaplarina doldurun, énceden isitilmig 180 dereceli firinda yarim saat pisirip, servis yapin.
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