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MEYVELİ PUDİNG

10 adet kayısı
Yarım su bardağı süzme yoğurt
Yarım su bardağı labne peyniri
Yarım paket vanilyalı puding
1 adet yumurta
1 çay bardağı toz şeker
7 tatlı kasığı rendelenmiş limon kabuğu
100 gram ayıklanmış badem

Kayısıların çekirdeklerim çıkardıktan sonra küçük küçük doğrayın. Geniş bir kapta kayısıları, yarım su bardağı
süzme yoğurdu, yanm su bardağı labne peynirini, yanm paket vanilyalı pudingi, 1 adet yumurtayı, 1 çay bardağı
şekeri, 1 tatlı kaşığı rendelenmiş limon kabuğunu, 100 gram ayıklanmış ve ince kıyılmış bademi iyice karıştırın.
Küçük fırın kaplarına doldurun, önceden ısıtılmış 180 dereceli firında yarım saat pişirip, servis yapın.
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Fotoğraf "Doctor" tarafından gönderildi. 15.03.2022

© lezzetler.com tarif no:17824 • adı:Meyveli puding • gönderen:çağatay • indirme tarihi:03.06.2024 - 13:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://img.lezzetler.com/yuklenen6/meyveli-puding-17824.jpg
http://www.tcpdf.org

