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MEYVELI PRENSES TATLISI

6 kisilik Gerekli malzeme:
2 seftali

1 muz

15-20 dondurulmus vigne
3 yemek kagsigi nisasta
10 yemek kasigi irmik

5 su bardagi sit

1 su bardagi tozseker

Seftalilerin kabuklarini soyup dilimleyin. Ki¢Uk bir tencereye alip 1 ¢cay bardadi su ve bir gorba kasidi tozseker
ilave ederek 3-4 dakika pisirin. Gukur bir tencerede misir nisastasi, irmik, tozseker ve sutl birlestiriri.
Kaynayincaya kadar surekli karistirin. Diz bir kaliba dékip sogumaya birakin. Soguduktan sonra Gzerini seftali,
muz dilimleri ve vigne ile stsleyin. Dilimleyip servis yapin.

Not: Seftalilerin dagiimamasi icin sert seftali kullanin ve 3-4 dakikadan fazla pigirmeyin.
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