B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVELI PIZZA

MALZEMELER

HAMUR ICIN

Bir Miktar Yag

3 Yumurta

50 gr Acibadem BiskUivisi

1 Kahve Fincani Margarin
1,5 Kahve Fincani Tozseker
Bir Tutam Tuz

Portakal Kabugu Rendesi

1 Tatli Kasigi Kabartma Tozu
2,5 Kahve Fincani Un

IC MALZEME

250 gr Cilek veya Bogurtlen

1 Gorba Kasigi Pudra Sekeri
300 gr Seftali

250 gr Uzim

50 gr Beyaz Cikolata

1 Paket Vanilya

2 Corba Kasigi Kiyilmis Gam Fistigi
300 gr Krem Santi

YAPILIS TARIFI

Firini 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin, 8 kiiglk tartdlet kalibini yaglayin.

Bisklvileri ufalayin. Yumurtalarin aklari ile sarilarini ayirin. Yumurta sarisi, margarin, seker ve tuz ¢irpin. Portakal
kabugu, kabartma tozu ve unu ekleyip karistirin. Yumurta aklarini kdpuk halini alincaya kadar cirpin.

Yumurta aklarini ve ufalanmis bisklviyi unlu karisima ekleyin. Hamuru tartdlet kaliplarina paylastirin. Firina verip
12 dakika pisirin.

Tartoletleri bozulmamalarina dikkat ederek kaliplardan gikarin. )

Bu arada cilegi, pudrasekeri ile pure haline getirin. Seftaliyi dilimleyin. Uzimleri yikayip saplarini ayiklayin.
Cikolatayi rendenin iri tarafi ile rendeleyin.

Hamurlarin Gzerine cilekli ptreyi strin. Kenarlarindan bosluk birakin.

Seftali ve UzUmleri karisimin Uzerine yerlestirin. Rendelenmis ¢ikolatayi ve ¢cam fistigini serpin. Vanilyayi krem
santiye ilave edip karistirin. Meyveli pizzayi krem santi esliginde servis yapin.
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