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MEYVELI PizzA

http://www.verita.com.tr

8 yemek kagsidi oda sicakliginda tereyagi
1 su bardagi toz seker

2 blyUk yumurta

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

2 paket vanilya

Krem peynir

1/2 su bardagi pudra sekeri
Verita Gurme Kivi

Verita Gold Ananas

DrBlue Yaban Mersini

Yagdi ve sekeri mikserle 2-3 dk kabarana kadar ¢irpin. Yumurtayi ekleyip ¢irpmaya devam ederken ardindan un,
kabartma tozu, tuz ve vanilyayi ekleyip birbiriyle bittinlesinceye kadar (30 saniye) karigtirin.

Firini 175°C[2lye getirin. Hamuru tepsi iginde elinizle bastirarak 35-40cm genisliginde agin ve firina koyun. 20 dk
kadar sonra ¢ikarip soguduktan sonra buzdolabina kaldirin. Bir kabin icine krem peyniri, pudra sekeri ve 1 paket
vanilyay! koyup butlnlesinceye kadar karistirin. Hamur tabaninin tGzerine bu karigimi, spatula ile yayin ve istemis
oldugunuz Verita meyveleri ile stsleyin.
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