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MEYVE PELTESI

6 adet portakal

100 gram cilek

100 gram taze kayisi

1,5 cay bardag seker

2 corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi su

Uzeri icin:

100 gram ¢ikolata

1 cay bardagi ¢ilek ve bégurtlen
50 gram Antep fistidi

1 ¢orba kasigi Hindistan cevizi

Portakal suyunu sikip Gzerine normal suyu da ilave edin. Tencereye aktarin, Gzerine sekerini, dogranmig
kayisilari ve gilegi de ekleyip ocak Uzerinde kaynatmaya birakin. Kaynamaya baslayinca nisastayi az suyla a¢in
ve icine dokiin. Hemen koyulagtigini géreceksiniz. Bir tagim daha kaynatip ocaktan alip kaplara bogaltin.
Uzerine rendelenmis gikolatalar ve meyveleri de ilave ederek ikram edin.
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