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MEYVELI PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

5 yumurta aki

225 gr. toz seker ( 1su bardadi + 2 parmak seker)
2 tath kasigi Gzim sirkesi

3 tath kasigi nisasta

1 paket vanilya

Cilek veya muz

1 paket santi

Santiyi hazirlamak i¢in 1 bardak st

Yumurta aklarini kdpuk haline gelene kadar ¢irpiniz. Azar azar toz seker ilave ediniz. Seker eriyinceye kadar
¢irpiniz. Seker ve yumurta aki islemi yaklasik 25 dk. surer. Kati bir képUk elde ediniz. Bu sekilde iken sirke,
nisasta, vanilya koyunuz. 5 dk. daha ¢irpiniz. Tepsiye altiminyum folyo seriniz. Folyo Gzerine elde ettidiniz kati
képugh yaymadan yukari dogru adeta tepe gekli vererek koyunuz. Daha sonra 150 cc. orta gbzde 40 dk. kadar
pisiriniz. Firn soguyana kadar agmayiniz pastay aliniz. Tabaga koyunuz. Ust kismi ¢6kmus bir goriintd olabilir.
Bu kisma ¢ilek veya muz yerlestiriniz. Uzerine 1 bardak sitle hazirladiiniz santi ile kaplayiniz.

Not: Yumurtalar oda sicakliginda olmalidir. Malzemeyi hazirlamak igin firin en diisuk isida isitilmalidir.
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