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MEYVELI PAVOLA (YENI ZELLANDA)

Pavola (Beze) icin:

4 adet yumurtanin aki

1 cay bardagdi toz seker

1 ¢orba kasigi misir unu
1 corba kasigi vanilya

1 corba kasigi elma sirkesi
Vanilya kremasi igin:

1 adet gubuk vanilya

1 su bardagi krema

2 ¢orba kagsigi krem santi
Sislemek igin:

Taze passion fruit

Pavola i¢in yumurta akini toz sekerle birlikte mikserle iyice ¢irpin. Misir unu, vanilya ve elma sirkesini ekleyip
yogun bir kivam alana kadar girpmaya devam edin. Karigimi sikma torbasina alin. Firin tepsisine folyo yayin.
Ceviz blyukligiunde pargalari araliklarla folyonun izerine sikin. Onceden isitiimis 150 derece firinda 45 dakika
pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Vanilya kremasi i¢in gubuk vanilyay! blendirda toz hale getirin.
Krema ve santiyle birlikte ylksek devirli mikserle 3-4 dakika ¢irpin. Pavolalari servis tabadina alin Uzerlerine
vanilya kremasini kasikla sekillendirerek koyun. Kremanin Gzerine robotton gecirilmis passion fruit dékip servis

yapin.
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