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MEYVELI PAVLOVA (AVUSTRALYA)

2 yumurta aki

1 cay kasigi sirke

1/8 cay kasig tuz

1/2 bardak seker

2+1/2 bardak dilimlenmis taze meyve (istege gore cilek. kivi, ananas)
1/3 bardak krem santi

Genis bir par¢a aliminyum folyoyu firin tepsisine serdikten sonra alanin Gzerine alti tane daire gizin.

Kiguk bir kapta yumurta aklarini, sirkeyi ve tuzu karistirin. Elektrikli mikserle iyice ¢irpin.

Sekeri, her seferinde bir kasik ekleyerek karigsima yedirin. Yaklasik 4 dakika boyunca, karisim sekeri iyice
emene dek karistirin.

Bir kasigin arkaslyla elinizdeki kremamsi malzemeyi aliminyuma ¢izdiginiz alti tane dairenin Gzerine, kenarlari
bir set halinde daha ylUksek duracak sekilde yayin.

150 derecede isitilmig firinda yaklasik 35 dakika kadar pisirin. Firini kapatin. Kremanin kurumasi igin firinin
kapagini agmadan en az bir saat bekletin. Aliminyum folyonun Gzerinden bezeleri kaldirin.

Servisi yapmak i¢in meyveleri kremanin tzerine yerlestirin. Uzerini disik kalorili krem ganti ile sUsleyin.
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