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MEYVELI PASTACIKLAR

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

6 corba kasiJi seker

3 corba kasiJi kakao

1.5 su bardagi un

2 ¢orba kasiJi toz badem

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
Kremasi icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

2 corba kagigr kakao

80 gr. bitter gikolata I¢i igin:
Kivi, muz, elma ve cilek

Kaynamis su bulunan bir kabin icine cam bir kase koyun ve yumurta ve sekeri bu kasede mikserle bes dakika
¢irpin. Kabi sudan gikarin; un, kakao, toz badem ve portakal kabugu ilave ederek ¢irpin. Yagh kagit serilmis
tepsiye ikiser corba kasigi dokin. 180 derece firinda 13 dakika pisirin. Krem santi, kakao ve st mikserle
¢irpin. Meyveleri dograyin. Kurabiyelerin diiz ylzeyine erimis ¢ikolata ve krema koyun, meyve dizip Ustiine
tekrar bir kurabiye kapatin.
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