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MEYVELI PASTA SEPETI

6 adet yumurta

3 su bardag toz seker

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi sut

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

200 gr krema

2 yemek kasidi margarin
500 gr mevsim meyveleri
2 paket yuvarlak gofret

Yumurta ile 2 su bardagdi sekeri mikserle iyice ¢irptiktan sonra, 1,5 su bardagi un, margarin ve kabartma tozunu
ilave edip yaglamis oldugumuz kek kalibina déklyoruz. 150 derecede dnceden isitigimiz firnda 30 dakika
pisiriyoruz. Soguduktan sonra ikiye kesiyoruz.

Sit, kalan 1 su bardagdi seker, yumurta sarisi, kalan yarim su bardagdi un ve vanilya karisimi bir tencereye koyup
iyice karigtirdiktan sonra ateste kaynayana kadar pisirin. Sogumaya birakin. O esnada bir kaba kremayi koyup
mikserle iyice ¢irpiyoruz. Soguyan muhallebiyi de kremaya ekleyip ikisini bir arada iyice ¢irpiyoruz.

Sonra pisirdigimiz pasta kekinin arasina bolca krema sirlip, istenilen meyveleri (yaz meyveleri olabilir, kis
aylarinda ise portakal mandalina kivi muz vs) kiigtik pargalar halinde kesip arasina diziyoruz. Pastanin ikinci
katini yapmak icin pasta kekinin ikinci katini yerlestiriyoruz. Uzerine bol bol krema surtp, etrafina citleri
yerlestiriyoruz.

Buzdolabinda yarim saat bekletiyoruz. Sonra (izerini istedigimiz sekilde sisllyoruz. Meyveleri (izerine
yerlestirdikten sonra tekrar buzdolabina birakiyoruz.
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