B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVELI PASTA

125 Gr Sana Hamurigi
1 Su Bardagi un

2 Adet seftali

1 Avug Renkli Cikolata
1 Adetkiraz

1 Klclk Kase Uzim
750 ml sit

1 Paket vanilya

1 Paket kakaolu kek

1 Cay Tabag ceviz igi

Margarini tencerede kizdirin.1 su bardagi unu ekleyin ve kokusu gidene kadar kavurun. 750 ml siitl karigtirarak
tencereye ekleyin.Sut kaynar kaynamaz 1 su bardadi toz sekeri ve 1 paket vanilyayi ekleyin.Muhallebi kivamina
gelene kadar karigtirarak pisirin.Muhallebiyi bir kaba aktarin ve mikserin en yiksek hizinda on dakika karigtirin.
soguyunca hazir kekin bir parcasinin i¢ ylizeyine kremadan suriin. Kremanin Uzerini tamamen kaplayacak
sekilde dévilmis ceviz igi serpin. Diger parganin da i¢ ylizeyine kremadan siirlip karatin. Pastanin her tarafini
krema ile kaplayin.Seftalileri dilimleyin pastanin Gzerine dizin. Ortasina Gzim taneleri yerlestirin.UztUmlerin
ortasina da 1 adet kirazi yerlestirin. Renkli ¢ikolatalar ile stsleyip servis edin.
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