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MEYVELI PASTA

4 adet yumurta

2 bardak toz seker

4 bardak un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 bardak mandalina suyu
1 bardak sivi yag

1 paket krem ganti

1 bardak sut

1 paket tart j6lesi

1 adet kivi

1 adet mandalina

1 adet muz

4 adet cilek

Krem santiyi sUtle ¢irpip buzdolabinda bekletin. Yumurtalari, toz sekerle 10 dakika ¢irptiktan sonra yagi icine
atin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip 5 dakika daha ¢irpin. Yaglanmig dikddrtgen kek kalibina dékin. 175
derecelik firrnda 35 dakika pisgirin.

Mandalina suyunu toz sekerle karigtirin. Firindan ¢ikarir gcikarmaz Gzerine hazirladiginiz karigimi dékin. Kek
soguduktan sonra Ustline krem santiyi striin. Muz, mandalina, Kivi ve gilekle Gzerini stsleyin. Tart jolesini 1 ¢cay
bardagi sicak suda eritin. J6le sogumadan kagsikla meyvelerin Gzerine dékin.

Not: Tuz, keki lezzetlendirir. Meyvelerin Uzerini de jéleyle kaplarsaniz rengi parlak olur, kararmaz.
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