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MEYVELI PASTA JOLESI

350 gr. tozseker (14 ¢orba kagsidr)
10-12 adet yaprak jelatin

Yarim limon suyu

1 fincan meyve suyu

350 gr. tozgeker ile 1,5 su bardagdi suyu bir tencereye koyunuz.

Igerisine yarim limon suyunu da koyup, bir tagim kaynatiniz.

Atesten alinca igerisine islatiimig jelatini ve likri koyup, jelatin eriyinceye kadar karistiriniz. (Jelatinin islatiimasi:
Jelatin yikandiktan sonra Uzerine 1lik su konur.)

Jelatinli su 1lik olunca pasta pisirdiginiz kaliba yariya kadar yarim élgtisini koyunuz.

Sonra elinizdeki meyvelerin yarisini dograyarak bu suyun igine atiniz. (Taneli ve kiicUk olanlar bitin konur.)
Kalibi buzdolabina koyup, jelatini dondurunuz.

Kalan yariyi sicak bir yerde tutunuz. (Benmari tizerinde veya sicak suyun buhari.)

Kaliptaki jelatin donunca Uzerine benmarideki ¢ok Ilik jelatini, onun Gzerine de kalan meyveli j6leyi koyup, onu
da dondurunuz.

Donunca kalibi sicak suyun igine sokup, joleyi biraz gevsetiniz.

Jole gevseyince ¢ok dikkatli olarak pastanin (zerine ters geviriniz.
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