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MEYVELI PARFE

250 gram geftali nektari veya cilek

1/2 adet portakalin kabugunun rendesi
1/2 adet limonun kabugunun rendesi
200 gram kuru Gzim

1 su bardagi findik

2 su bardagi krem santi

300 gram krem peynir

1/2 su bardagi tozseker

100 gram margarin

Margarini, krem peyniri ve krem gantiyi derince bir kapta mikserle iyice karigtiralim.

Igine tavla zarn blyukliginde dogradigimiz seftalileri, tozsekeri, findiklari, Gzimleri, portakal ve limon kabugu
rendesini katip, karigtiralim.

Dikdortgen seklindeki teflon veya cam kek kalibinin igini su ile islatip, karigimi bosaltalim.

Uzerini dizeltip, dipfrizde 1 giin bekletip, servis yapmadan énce buzlugun altinda buzdolabinda 5-6 saat
dinlendirdikten sonra, dilimleyerek, servis yapalim.
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