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MEYVELI PARFE

300 mililitre krema

200 gram labne

4 yemek kasigi pudra sekeri
20 adet potibor biskivi

20 adet cilek

30 adet ahududu

P6tibdr biskuvileri un haline gelmeyecek sekilde pargalayin.

Gilekleri yikayip dilimleyin, ahududulari da yikayip ortadan ikiye ayirin.

Krema, pudra sekeri ve labneyi koyu bir kivam alana kadar iyice ¢irpin.

Bisklvi parcalarini, gilekleri ve ahududulari igine ekleyip spatulayla alttan tste séndirmeden karigtirin.
Baton kek kalibinin tabanina kenarlari sarkacak sekilde streg film serin.

Parfe karisimini kaliba dékip streg filmle Gzerini kapatin.

3-4 saat buzlukta dondurdugunuz parfeyi servis etmeden 6nce birkac dakika disarida bekletip yumusatin.
Stregi Gizerinden alip dilimleyerek servis edin. Arzu ederseniz Uizerine dévilmis Antep fistigi serpebilir ya da
cikolata sosu gezdirebilirsiniz.
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