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MEYVELI PANKEK

2 corba kagsigi margarin
1/2 paket bitter ¢ikolata
12 adet cilek

1 adet elma

1/2 paket kabartma tozu
1 su bardag st

1.5 su bardagi un

1/2 paketvanilya

1 adet yumurta Sosu Igin:
1 corba kasigr margarin
1 paket bitter ¢ikolata
1/2 ¢ay bardagi krema

Kabartma tozu, vanilya ve unu eleyin. Uzerine yumurta, sit, rendelenmis elma ve gikolatay ekleyip karigtirin.
Yapismaz ylzeyli bir tavay kizdirip margarin ile hafifce yaglayin. Hazirladiginiz karisimdan iki corba kagig
alarak tavada arkali 6nld kizartin. Tim karigim bitene kadar ara sira margarin sdrerek ayni iglemi tekrarlayin.
Kizartti§iniz hamurlarin aralarina gilek koyarak tabaga kat kat yerlestirin. Sos malzemelerini bir kaba alarak
benmari usulu eritin. Eridikten sonra servis tabagindaki pankeklerin Gzerine gezdirerek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.10.2023
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