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MEYVELI PALUZE

Yarim ¢ay bardagi kiip dogranmig kuru kayisi
Yarim ¢ay bardagi kiip dogranmis kuru incir
Yarim cay barda@i kuru Gzim

Yeteri kadar su

10 adet hurma

1 corba kagig1 dévilmUs ceviz

1 su bardagi toz seker

Yarim ¢ay bardagi nisasta

Yarim nar

1 cay kasigi targin

Kuru kayisl, kuru incir ve kuru Gzimi ayri kaplara alin. Uzerlerini gececek kadar su ekleyip, yumusayana dek
bekletin ve sliziin. Hurmayi kiicUk kip seklinde dograyin. 5 su barda@i su, toz seker ve nisastayi bir tencereye
alip, iyice ¢irpin. Ocaga oturtup, Uzerine kayisi, incir, izim, hurma ve ceviz ekleyin. Agir ateste, strekli
karigtirarak Gzeri g6z g6z olana dek pigirin. Daha sonra ocagi iyice kisip, saydamlagsana dek 5 dakika daha
karigtirarak pigirin. Tatllyr kaselere paylastirin. lindiktan sonra buzdolabina aktarip, sogutun. Uzerine targin ve

nar taneleri serperek servis yapin.
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