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MEYVELI MUHALLEBILI KEK

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

Keki igin:

2 Adet yumurta

1 Gay bardagi seker

1 Gay bardag sit

1 Cay bardag sivi yag

1 Su bardag ve 2 yemek kasigi un
1 Adet kabartma tozu

1 Adet vanilya

Mubhallebisi Igin:

2,5 Kahve fincani seker

3 Kahve fincani un

4,5 Su bardag sit

1 Paket Gig krem santi
Meyveli sosu Igin:

3 Su bardagi portakal suyu
3 Yemek kasigi nisasta

1 Adet muz

5 Dilim Portakal

Uzerine dokmek igin:

1 Su bardag sut

Keki yapmak igin derin bir kabin igerisinde yumurtayi ve sekeri iyice ¢irpin. St ve yagi da ekledikten sonra
¢irparak unu , kabartma tozunu ve vanilyayi ilave edin ve tekrar ¢irpin. Yaglanmis dikdértgen borcama dokerek
Onceden isitilmig firinda pigirin. Kek pisince sicakken Uzeri i¢in olan sutl gezdirerek dokin. Muhallebiyi yapmak
icin ise tencereye sutl , sekeri , unu ilave ederek ¢irpin ve kisik ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirin. Pigince ocaktan alarak iidigi zaman ¢ig kremayi icerisine ekleyerek mikserde ¢irpin. Muhallebiyi Gzerine
st doktiguniz kekin Uzerini kaplayacak sekilde gezdirerek dokiin ve sogumaya birakin. Meyve sosu igin kiiglk
tencerede portakal suyunu , sekeri, nigastayi beraber kisik ateste koyu kivama gelinceye kadar pisirerek ilitin.
Igerisine dilimlenmis meyvelerinizi erik , portakal gilek vs ekleyerek karistirin. Soguyan muhallebili kekin Gzerine
dokerek buzdolabinda bekletin. Servis sirasinda dilimleyin ve soguk olarak ikram edin.
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