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MEYVELI MUHALLEBI

Emine Beder

1 litre st

1,5 caybardadi seker

2 adet muz

2 adet kivi

1 adet yumurtanin sarisi

1 kahve fincani misir nisastasi
Yarim paket santi

1 cay bardagi sit

On hazirlik olarak kuplara dilimlenmis meyveleri paylastiralim. Tencereye sekeri ve nigsastay alip, karistiralim
Azar azar sut ve yumurtanin sarisini karigtirarak, tencereye ilave edelim. Agir ategte ve surekli karigtirarak,
pisirelim. Mikserle 2 dakika cirpalim. lyice sogutalim. Krem santiyi sut ile ¢irparak koyulagtiralim. Soguyan
kremaya ilave edip mikserle 2 dakika daha ¢irpalim. Tatllarin Gzerini sUsleyelim. Sodutarak servis yapalim.
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