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MEYVELI RULO MUHALLEBI

Muhallebisi i¢in:

150 gr margarin

1,5 su bardagi un

1 litre st

1,5 su bardag toz seker

1 paket vanilya

Tabani igin:

Yarim paket ¢ifte kavrulmusg potibdr biskivi
Yarim paket kakaolu p6tibdr biskivi
Arasi igin:

10 adet dogranmig cilek

2 adet muz

Margarini bir tencerede eritin, ardindan unu ekleyip renk alana kadar kavurun. Un renk alinca yavasga surekli
karistirarak sutu ekleyin en son vanilya ve sekeri ekleyip kivam alincaya kadar sirekli karigtirarak pisirin.
Tabani i¢in biskivileri parcalayici da kum haline getirin ve firin kabinin tabanina yayin. Muhallebi pisince tzerine
doékan iyice yayin ve streg film ile kaplayip tamamen soguyana kadar dolapta bekletin.

Mubhallebi iyice soguyunca boylamasina 3 ‘e bélin ve enlemesine ortadan kesin.

Dilimlerin u¢ kisimlarina gilekleri serpin ve rulo yapip servis edin.
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