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MEYVELI MILFOY

3 adet kare milféy hamuru,
1 su bardadi pasta kremasi,
10 adet cilek,

1 portakalin suyu

Pasta kremasi icin:

Yarim su bardagi sut,
yarim ¢orba kasigi nisasta,
1 adet yumurta,

1.5 ¢orba kagsiJi tozseker,
yarim ¢orba kasigi tereyag!.
Sislemek icin:

Kivi ve cilek

Pasta kremasi igin sOtl kaynatin. Tozsekeri ilave edin. Ayri bir kapta nisastay1 ve yumurtayi ¢irpin. Kaynayan
s(tln icine yavas yavas ilave edin. Koyulasana kadar pigirin. Ocaktan aldiktan sonra tereyagini ekleyip,
sogumaya birakin. Milf6yleri firnda pigirip sogutun. )

Uzerine pasta kremasi surin. Ayikladiginiz gileklerden Gzerine dizin. Uzerine tekrar milféy kapatip, krema ve Kivi
koyup Ug¢ katl bir pasta yapin. Servis yaparken tzerine portakal suyunda islatiimis ve kiip dogranmis kivi ve
cilek ile susleyin.
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