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MEYVELI KUP

500 gr krem santi

250 gram taze (dondurulmus da olabilir) vigne
200 gram yogurt

visne suyu

5 ¢orbakasigi toz seker

Krema

Krem santi ve yogurdu iyice karistirin. Visneleri tozsekerle 10-12 dakika kisik ateste ¢evirdikten sonra,
sogumaya birakin. Sekerli vignelerin yarisini yogurtlu karigima ilave edin ve buzlukta 30 dakika bekletin.
Uzerinde buz kristalleri olusunca disari ¢ikarin ve ¢atalla ezin.

Kup kadehinin dibine, 6nceden ayirdiginiz vigneleri koyun.

Uzerine bir parga visne suyu gezdirdikten sonra yogurtlu karisimdan dékap, Ustind krema ile susleyip servis
yapin. Arzu ederseniz kenarina kiicik gofretler koyabilirsiniz.
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