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MEYVELI KREP

Krep igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi un

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi tereyagd
3 corba kasigi seker

1 tutam tuz

Iciigin:

1 su barda@ bégurtlen
5 adet seftali

10 adet siyah erik

3 corba kasi§i toz seker
1 cay bardagi su

1 dilim limon

Krep icin verilen malzemeleri ¢irpin. Yapismaz yiizeyli tavaya birer kepge ddkerek krepleri pigirin. Uzerlerini
nemli bir bezle 6rttin. Meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢cikarip dilimleyin ve hepsini krepleri pigirdiginiz tavaya alin.
Uzerine toz seker, su ve limon dilimini ekleyip 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra kreplerin igine yerlestirip
bégartlen taneleri ilave edin.
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