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MEYVELI KREP

2.5 su bardag st
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6 yumurta

Tuz

I¢icin:

2 portakal

1 limonu

1 kirmiz1 greypfrut

5 ¢orbakasigi toz seker

Portakallari ve greyfutu soyun ve dograyin. Dograrken akan sularini da

bir kapta toplayin. Diger bir kapta karamela halini alincaya kadar toz sekerle meyveleri ve meye sularini ¢evirin.
2 dakika kadar pisirin.

Un, yumurtalar, sGt, vanilya ve tuzla krep hamurunu hazi edin. Yapismaz bir tavayi erimis tereyagi ya da
margarinle yagladiktan sonra karigimdan bir kepge alip tavaya dokan.

Iki tarafinl da kizarttiktan sonra bir tabaga alin. Krep hamurunuz bitene kadar bu isleme devam ederek krepleri
hazirlayin.

Limonlarin kabugunu ince seritler halinde kesin ve 5-20 saniye kadar az miktarda kaynayan suda pigirin. Sonra
sUizun ve kagit havluya sararak biraz bekletin. Karamelasini stizdiiginiz 1 gorbakagig meyveyi kreplerin
ortasina yerlegtirecek sekilde dagitin.

Ici meyve dolu krepleri boh¢a gibi bUzip agizlarini limon seritleriyle baglayin. Karamelali sosu tabaklarin dibine
paylastirin. Hazir meyveli krepleri bu sosun ortasina déseyin ve sicak servis yapin.

Fotograf "yaman" tarafindan génderildi. 26.06.2019
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