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MEYVELI KREP

Krep igin:

3 ¢corba kasigi un

3/4 su bardagi sut

1,5 corba kasi§i tozseker

1 adet yumurta

1 tath kagigi eritilmig tereyagi
Igine:

200 gram cesitli meyve (seftali, ¢ilek, frambuaz, bégdrtlen)
2 top vanilyali dondurma
Toz targin

Frambuaz sos igin:

200 gram frambuaz

Yarim ¢ay bardagi tozseker
Yarim ¢ay bardagi su

Frambuaz sos igin, yarim gay bardagi suyu, tozsekeri ve frambuazlari bir tencereye aktarin. Seker eriyip, su
azalana dek pigirin. Tencereyi atesin Uzerinden alip, sosu sogutun. Ardindan blenderden gecirip, bir kenarda
bekletin. Krep hamuru icin gerekli tim malzemeyi bir kapta karistirin. Stizgegten gegirin. Hafifce yaglanmis
yapismaz ylzeyli tavaya yarim kepge dolusu krep hamurundan dékin. Tavayi hafifce sallayarak, sivi hamurun
tavanin her yerine esit olarak dagiimasini saglayin. Arkali énld pigirin. Tim malzemeyi bu sekilde bitirin. Krepleri
bir kenarda bekletin. Dilediginiz meyveleri kiiglk parcalar halinde dograyin. Bir kabin i¢ine koyun. Dilediginiz
miktarda frambuaz sostan meyvelerin tzerine dékip, harmanlayin. Krep hamurunun yarisina meyveli hargtan
koyun. Diger yarisini meyvelerin Uzerine kapatin. Servis tabagdina yerlestirin. Yanina bir top dondurma koyun.
Uzerine targin serpin. Nane yapragi ile sisleyin. Diger krebi de ayni sekilde hazirlayin. Servis yapin.
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