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MEYVELI KREP

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi un

1 yumurta

1.5 su bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi toz seker
3 yemek kasigi aycicek yagi
Arasi igin:

10-12 gilek

2 muz

Uzeri igin:

Karamelli Sos

Krep i¢in, un ve yumurtayi bir cam kaseye alip mikserle ¢irpin. seker ve sitl ekleyip purtizsiz bir karigsim elde
edene kadar ¢irpmaya devam edin. krep tavasini aygicek yagiyla yagdlayin. hargtan bir kepge kadar alarak
tavaya yayin. hamurun her iki yizunu pisirin. tim harg bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. kreplerin arasina
dilimlediginiz ¢ilek ve muzlari yerlestirerek yarim ay olacak sekilde katlayin. Gzerini karamelli sos ile susleyerek
servis yapin.
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