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MEYVELI KREP

2.5 su bardag st

2 adet yumurta

3.5 yemek kasigi margarin
1.5 yemek kasiJi sivi yag

1 tutam tuz

1.5 adet portakal

3.5 adet muz

3 adet kivi

190 gr krem peynir

3 yemek kasigi kaymak

1 cay bardagi pudra sekeri
1.5 su bardagi seker

3 yemek kasigi kakao

1,5 su bardagi un

Beyazlardan yumurta sarisi ayirin. Genis bir kap igine seker ile yumurta sarisi koyun. Bir tutam tuz ekleyip
mikser ile ¢irpin. Seker ile yumurta sarisi. Erimis Sana yagini dékin. ilik st igine yumurta kansimi dékin. Seker
eriyene kadar karistirin. Bugday unu ekleyin ve mikser hamuru iyice ¢irpin. Krep hamurunu ikiye bélin yarisina
kakao karistirin.

Hamurun dider yarisina, ¢irpiimis yumurta aki ekleyin. Hafifge karigtirin.

Bir yanda, meyveleri hazirlayin Dilimler halinde soyulmus portakal ayirin. Kivi ve muz kabugu, uzun dilimler
halinde kesin.

Krema ile krem peyniri karigtirin. pudra sekeri serpin

Bir tavay! isitin. igini birka¢ damla sivi yag ile yaglayin, 1 kepge hamuru tavaya alip yayin orta ateste, her iki
tarafi pigirin.

Benzer sekilde, kakaolu krebide pisirin. Pisen krepleri Bir kesme tahtasi Gizerinde gdzleme yerlestirin. krem
peynir ve kaymak karigsimini siriin. meyveleri ortalarina yerlestirin.

Krepi kalin rulo katlayin. Dilimleyin krepleri servis tabagina alin.
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