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MEYVELI KREP PASTASI

Malzemeler

1 adet yumurta,

1 su bardagi Bizim mutfak un,

1 su bardag@ Igim s,

1 cay bardagi Bizim aycicek yagi,
1 tutam tuz,

1 tath kasidi toz seker,

1 paket vanilya,

1 tath kagigi Ulker pasta kakaosu.
Ici icin: 1 adet Kivi,

5-6 adet cilek,

1 orta boy muz,

1 paket pasta i¢i kremasi
Uzerine: 1'er ¢ay bardadi cilek ve ahududu receli,
1 tath kasidi bugday nisastasi,

1 su bardag su.

Hazirlanisi

Yumurta, un, sit, bir tutam tuz, toz seker, vanilya, sivi yag ve kakaoyu boza kivami alacak sekilde ¢irpin. Orta
boy teflon tavayi ateste kizdirin. Hazirlamig oldugunuz krep hamurundan 1'er kepge koyarak alt st ederek
pisirin. 10 adet kakaolu krebi sogumaya birakin. Krepler sogurken pasta ici kremasini tarifine gére hazirlayin.
Meyveleri kip kiip dograyin. Pasta kremasina katin. Hazirladiginiz meyveli pasta kremasini kreplerin bir
kdsesine koyarak dérde katlayin. Servis tabagdina dizin. Cilek ve ahududu regelini ve 1 bardak suda erittiginiz
nisastayi hafif ateste saydam renk alana kadar pisirin. Karigtirarak ilitin. Tabagda dizdiginiz kreplerin Gzerine
dobkerek servis yapin.

Oneriler: Hazirlayacagdiniz krepleri igine Ulker cokokrem siirerek de yiyebilirsiniz.
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