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MEYVELI KREP KESESI

2 su bardagi sut

1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri
1 gorba kagigi siviyag

Ici Icin;

1 cay bardagi kuru Gzim

1 tath kasidi targin

1 cay bardagdi toz seker

1 adet iri elma

1 adet limon kabugu rendesi

Krep malzemesi mikserle iyice ¢irpilir, hafif yaglanmis teflon tavaya kepceyle dokdlur, iki yizi pembe renkte
kizartilir, hamur bitene kadar ayni iglem tekrarlanir.

Ici hazirlamak igin, rende elma, toz seker, targin, Gzdm, limon kabugu rendesi, kisa stire pigirilir, ihtilir,
hazirlanmig kreplerin ortasina konur, kese gibi toplanir, serit seklinde kesilmis limon kabugu ile bagdlanir.
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