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MEYVELI KREM SOKOLA

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

50 gram margarin

1 su bardagi seker

2-3 adet damla sakizi
Arasina:

1 adet muz

1 adet kivi

Uzeri igin:

1 corba kasigi margarin
1 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao

5 ¢orba kasigi seker

2 paket vanilya

Arzuya gore ¢ikolata rendesi

Tencereye sitln bir bardagdini, un, seker ve damla sakizini koyalim, karistirarak topaksiz bir hale getirelim ve
kalan sGtu de ekleyelim. Cok agir ateste ve surekli kanstirarak Gzeri géz gz olana kadar pisirin. Daha sonra
atesten alip iyice sogutunuz, margarini eritmeden ilave edelim, mikserle on dakika kadar ¢irpalim, képik képik
oldugunda tek kisilik kuplara yarisina kadar dékelim. Bu arada tzerine sosunu hazirlamaya bagliyalim, bir
yumurtayi kirip, kakao, seker, valilya ve margarini ilave edelim, mikserle bes dakika ¢irpalim. Koyu olursa, 1 ¢ay
bardadi st katabilirsiniz.

Dilimlenmis muz ve kivi dilimlerini beyaz kremanin Uzerine siralayalim, en Uste ¢ikolatali sosu dokelim, Uzerine
¢cikolata rendesi serpistirelim, arzuya gore krem santiyle stsleyerek servis yapin.
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