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MEYVELI KREM PUDING

1 kg sit

5 ¢orba kasigi silme un
1.5 ¢ay bardagi seker
1 paket krem santi

1 adet muz

1 adet kivi

20 adet cilek

2 paket vanilya
Hindistancevizi

Tencereye seker ve unu alip karigtiralim. Sitl azar azar ilave ederek kanstirmaya devam edelim. Kisik ateste
ve surekli karigtirarak tizeri goz gz olana dek pisirelim. Tencereyi atesten alip, pudingin iyice sogumasini
saglayalim. Soguduktan sonra pudingi ¢irpma kabina aktaralim. Igine vanilyalar, 1 paket krem gantiyi ilave
edip, mikserle kdpiik koplk olana dek ¢irpalim. Kaselere yansina kadar puding koyalim. Pudingin tizerine
dilimlenmis ¢ilek, kivi ve muz dilimlerini yerlestirelim. Uzerine bolca hindistancevizi serpistirelim. Buzdolabinin
uygun bir rafinda iyice soduttuktan sonra servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:100604 « adi:Meyveli Krem Puding * génderen:yirekli « indirme tarihi:17.05.2024 - 23:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-krem-puding-vt42345
http://www.tcpdf.org

