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MEYVELI KREM

Emine Beder

6 orta boy elma

1/2 su bardagi seker
3 orta boy muz
Kremasi icin:

1 yumurta

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

1 su bardag seker
2 paket vanilya

Elmalarin kabuklarini soyup findik iriliginde kiip dograyalim. Tencereye elmalari ve sekeri ekleyip elmalar
biraktigi suyu gekip yumusgayana dek pigirelim. Firin kabini margarinle yaglayip seker serperek elmali harci
yayalim Uzerine dilimlenmis muzlar yerlestirelim. Kremayi hazirlamak i¢in tencereye sitl, unu, yumurtayi ve
sekeri ekleyip girpma teliyle kanstiralim. Agir ateste ve siirekli karigtirarak tizeri g6z g6z olana dek pigirelim.
Kremayi meyvelerin Gzerine yayalim. Onceden isitilmig 180°C isili firnda kremanin Gzeri agik pembe renk alana
dek pigirelim. Tatliy firndan alip arzuya gére krem santi ile stisleyelim. Buzdolabinda birka¢ saat sogutarak
servis yapalim.

Not: Arzuya gdre Uzerine ¢ikolata sosu gezdirip servis yapabilirsiniz.
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