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MEYVELİ KREM

160 gr. toz şeker
30 gr. nişasta
25 gr un
1 kg. süt
2 yumurta
1 paket vanilya
1 tatlı kaşığı vanilya
Herhangi çeşit meyve

Kaselere çiğ olarak doğranmış meyveler konur. Sütü ateşe kaynamaya koyun. Başka bir kabın içinde
yumurtaları kırın ve şekeri ekleyerek telle çırğın. Daha sonra un, nişasta ve vanilyayı ilave ederek karıştırın ve
kaynamaya başlayan sütten azar azar ekleyerek çözdürün. Arta kalan sütü de ilave ederek tekrar pişirin. Hafif
kaynamaya başlayınca 1 tatlı kaşığı tereyağı ilave edin. Ateşten alarak sıcakken kaselere bölüştürüp. Soğuk
olarak yiyin.

© lezzetler.com tarif no:191 • adı:Meyveli Krem • gönderen:Mahire • indirme tarihi:01.04.2025 - 12:07

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-krem-vt188
http://www.tcpdf.org

