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MEYVELI KREM

160 gr. toz seker

30 gr. nisasta
25grun

1 kg. st

2 yumurta

1 paket vanilya

1 tath kasidi vanilya
Herhangi ¢esit meyve

Kaselere ¢ig olarak dogranmis meyveler konur. Sitl atese kaynamaya koyun. Bagka bir kabin icinde
yumurtalar kirin ve sekeri ekleyerek telle ¢irgin. Daha sonra un, nisasta ve vanilyayi ilave ederek karigtirin ve
kaynamaya baglayan sitten azar azar ekleyerek ¢ézdirin. Arta kalan situ de ilave ederek tekrar pisirin. Hafif
kaynamaya baglayinca 1 tath kasigi tereyagi ilave edin. Atesten alarak sicakken kaselere boltstlrip. Soguk
olarak yiyin.
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