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MEYVELI KREMA

1 su bardag st

1 adet limon kabugu

4 adet yumurta sarisi

1 su bardagi tozgeker

4 corba kagigi un

1 corba kasigr margarin

1 su bardagi siyah Gzim tanesi
4 su bardagi su

150 gram kiyilmig badem

Once Uz{im tanelerini iyice yikayin ve suyunu siiziin. Bir tencerenin igine sekerin 4[2lte Gglinli ve suyu koyun. 4
dakkika kaynatip ocaktan indirin. Uziim tanelerini serbetin igine atin. Kiyilmig bademlerini katin ve bir kenarda
bekletin. 1 su bardadi sttt limon kabuklariyla birlikte kaynatin. Ayri bir kapta yumurta sarilariyla tozsekerin
dortte birini girpin. Bir yandan malzemeyi karigtirirken tizerine unu ve limon kabuklariyla kaynatilmis sditd ilave
edin. Tim malzemeyi tekrar ocaga koyun. Sirekli karigtirarak 1 dakika kaynatin. Kremayi ocaktan alin. Uzerine
1 corba kasig margarin ilave edip karistirin ve biiylk bir cam kaseye malzemeyi dokiin. Serbeti ve bademli
Uzumleri kremaya karigtirin. Buzdolabinda bir slre beklettikten sonra servis yapin.
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