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MEYVELI KOYLU KEKI

200 grun

Bir tutam tuz

75 gr margarin

100 gr seker

100 gr kuru Gzim

100 gr ¢ekirdeksiz kuru Gzim

50 gr portakal ve limon kabugu rendesi
50 gr kiraz sekerlemesi, ince kiyilmig

1 yumurta, hafif¢e ¢irpiimis

Yaklasik 125 gr st

18 cm. capindaki kek kalibini iyice yaglayin ve dibine yagh kagit déseyin. Un ve tuzu eleyin. Margarini una
karistinn. Seker, Gzimler, kabuk rendeleri ve kiyilmig kiraz sekerlemelerini ekleyin. Yumurtayi ve sallandiginda
kasiktan diisecek kivama ulagsana dek yeterince sitl de katin. Orta kizginliktaki firirnda pembelesene ve
batirilan kirdan temiz ¢ikacak duruma gelene dek, 1 saat pisirin. 5 dakika kadar kalipta durduktan sonra,
kaliptan ¢ikarip, sogumaya birakin.
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