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MEYVELI KORI SOS

Muz 2 adet

Kivi 1 adet

Un 1/2 su bardagi
Tereyagd! 2 yemek kasig
Kori 3 tath kasigi
Karabiber 1 ¢ay kasigi
Tuz 1 gay kasigi

Sit 2 su bardag

Su 2 su bardagi

Gurme Sef Cok Amagli Pisirici’yi Sote 160 °C moduna getirin. Tereyagdini haznede eritin. Unu ekleyin ve
pembelesinceye kadar yagda kavurun.

Onceden bir kasede ¢atalla ezdiginiz muz ve kiviyi ekleyip karistirin.

Ardindan sit ve suyu yavas yavas ve surekli karistirarak ilave edin.

Kori, tuz ve karabiberi de ekleyip 5-7 dakika daha kaynattin.

Kori sosu, blenderdan gegirerek pUriizsiiz hale getirip yemeklerinizde kullanabilirsiniz.

Not: Sote modunda kapak ag¢ik kullaniimaldir.
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